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Siit Uriinleri ve MAP Teknigi

Metin CELIK /Endiistri Mithendisi

DHE Endiistriyel Gida ve Ila¢ Uygulamalar: Satis Sorumlusu

gidalarin ve tedarik zincirinin kentli niifus i¢in ne denli

C OVID-19 salginiyla bogustugumuz bugiinlerde ambalajli
6nemli oldugunu toplumca yasayarak 6greniyoruz.

Cam ve teneke ambalajlar pastorizasyon veya fermantasyon
teknikleriyle uzun yillardir hayatimizda yer alirken, son 30
yilda hizla hayatimiza giren karton, PET, polipropilen ve polie-
tilen gibi ambalajlarla sut ve sut tirunleri de Modifiye Atmosfer
Paketlemesi, kisaca MAP teknigi yardimiyla dogal olarak hicbir
katki maddesi kullanmaksizin raf émurlerini uzatabilmistir.
Peki bu nasil mumkun olabilmektedir?

Aslinda insanoglu nasil
amansiz hastaliklara bilim
15191yla deva bulabiliyor

ve tedavi gelistirebili-
yorsa, ayni bilimsellikle
gidalarin bozulmasina
neden olan canlilar1 da
tespit ederek bu canlilarin
yasayabilecegi ortami

yani atmosferi bir nevi
iskambil kartlarini yeni-
den kararcasina degdistirip yapay bir gaz karisimi yaratabiliyor.
Bu sekilde oksijenli ortamda solunum yapabilen aerobik veya
oksijensiz ortamda da canli kalabilen anaerobik bakteriler
etkisiz hale getirilebiliyor.

Yasadigimiz diinyay1 ¢evreleyen atmosfer; %78 oraninda Azot,
%20,9 Oksijen, %0,9 Argon ve eser miktarda CO, CO,, H, gibi
diger gazlardan olusmaktadir. iste MAP teknigi ile bu dairenin
renkli dilimlerle ifade edilen gazlari bakterilerin yasamsal faa-
liyetlerini stirduremeyecedi sekilde yeniden diizenlendiginde,
ambalaj icerisindeki Urun soguk zincirde ve rafta daha uzun
sureler taze kalmaktadir.
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Ozellikle sert filmli tabak ambalajlarda sunulan dilimli kasar
peyniri, rendelenmis mozzarella ve yoresel peynir cesitleri
(Dil, Cecil, Orgii v.b.) %65-70 Azot'lu ve %30-35'i karbondioksit
iceren karisim gazlari ile paketlendiginde raf dmri dort katina
kadar uzayabilmektedir. Ayni1 sekilde meyveli sut, meyveli
yogurt gibi urunler de dolum sirasinda ambalajin tst boslu-
guna atmosferik hava yerine azot gazi konulmas1 suretiyle
Urunler ¢cok uzun suire kalitesini koruyabilmektedir.

Genel olarak gida gazlari olarak bilinen bu karisim gazlarini
Ureticiler piyasadaki sinai gaz ureticilerinden yuksek basingli
sanayi tupleri igerisinde depolanmis sekilde temin ederek
kullanmaktadirlar. Bu yontem ilk yatirim gerektirmemesi ve
paketleme yapildikca sarf edilmesi sebebiyle tercih edilmekle
birlikte gunde 1 tup ve uzerinde kullanim saglayan firmalar-
da Azot Jeneratori ve Gaz mikserli yerinde uretime déniik
céziimler cok daha avantajli olmaktadir. Oyle ki; kira, nakliye,
aidat, servis uUcretleri gibi masraflar ve paketleme sirasinda tup
bitmesi sebebiyle olusan uretim kayiplari, tip i¢erisinde kulla-
nilamayan gaz iadeleri, tip&manifold degisimi icin forklift ve
operator masraflari gibi gérunmeyen kalemlerle tliple tedarik
Ureticilere kulfet olmaktadar.

Operasyonel olarak ise
surekli takip gerektiren gida
gaz1 tupleri, doluyken 120
bar ile 230 bar araligindaki
basing¢larda sevki ve tasimasi
is guvenligi agisindan ¢ok
ciddi riskler barindirmakta-
dir. Ayrica acik kamyonlarla
sevk edilen ve cogunlukla
dis ortamda stoklanan

tipler paketlemenin yapildigi
alanlara girdiginde dezen-
fekte edilmediginde hijyenik
ortami da bozabilmektedir.
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Mixed Gas / MAP

Some foods require a mixed / blend gas such as N2
(70%) COz2 (30%). Nitrogen generators from Parker
are fully compatible with leading gas mixing systems
to provide a far more cost effective alternative to
pre-mixed cylinders.
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® | “Application

Desiccant Air Dryer with N > |
Water Separator, N ’ 7 ‘
Pre-and Post Filters ﬂ ‘ N>
/\‘ | ‘
> ! >
Prod pe i Pat'::l.(;.gmg /
Hin
Liquid Food & Beverages N2 3-7days 1-3 weeks 9
Dried Food Products N2 6 months 1-2years
Grated & Soft Cheese N2 / CO2 2 - 3 weeks 2 - 3 months
Fresh Fruit & Vegetables N2 3 - 6 days 1-5 weeks
Fresh Pasta N2/COz 1-2weeks | 3-4weeks ¥ Nitrogen B co2
Chilled & Ready Meals Nz / CO2 1-4 days 1 -2 weeks . < :
Cooked & Chilled Meats N2/CO2 1-2weeks | 1-2months " Compressed Air Mixed Gas Blend

DHE Enddustriyel'in 18 yiluk birikimi,
tecrubeli kadrosu ve paket ¢ozlimleriyle
Turkiye'nin en bluyluk peynir Ureticileri-
ne kurdugu karisim gaz uretim sistem-
leri Ureticilerin maliyetlerini dusurdugu
gibi, nakliye sirasinda olusan karbon
salinimini ve disa bagiml oldugumuz
petrol tiketimini azaltarak tlke ekono-
misine katkida bulunmustur.

Basincli hava beslemesi ile atmosferik
gazlarin molekiler diizeyde filtrasyonu
prensibine gore ¢alisan Parker PSA azot
jeneratodrleriyle elde edilen gidaya uygun
yuksek safliktaki azot gazi, karisim gaz
mikserine ayr bir kaynaktan beslenen
karbondioksit ile istenilen oranlarda
kansitinlarak kullanima sunulur.

Gaz mikserleri sayesinde ureticiler
AR-GE ve UR-GE calismalar kapsamin-
da farkl urtinler i¢in her seferinde ayrn
ayr! tup almak zorunda kalmadan veya
ayn1 anda farkli paketleme makinelerin-
de farkli gaz karisimlarini kendi istekleri
dogrultusunda kolayca elde edebilirler.
Karnisim tuplerinin énemli bir handikap1
da gazlarin yogunluk farklari sebe-
biyle tip icerisinde ¢okelme yaratarak

heterojenlesme egiliminde olmasidir.
Ozellikle kis aylarinda agir olan karbon-
dioksit istenen oranda paket igerisine
gonderilememektedir.

MAP uygulamasinin protein, nem, yag
orani yuksek ve hassas sit urliinlerinde
basarili olmasinin altinda Parker&-
Domnick Huntern 40 yiluk birikimi

ve basincli havada yer alabilecek olas:
kirlilikleri ortadan tamamen kaldiran
kurutmaéfiltrasyon teknolojileri yat-
maktadir. Ayni sekilde karbondioksit ve
azot icin membran filtre diye tabir edilen
paslanmaz ¢elik goévdeli 0,2 mikron‘luk
%100 verimle galisan steril gaz filtrele-
riyle olas1 tim kontaminasyon riskleri
tamamen ortadan kaldiriimaktadir.
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